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Nos entrées

Salade verte de saison® Fr. 8.00
Escargots de Bourgogne 12 pces Fr. 22.00 et 6 pces Fr. 12.00
Polpettes de beeuf, d la sauce tomate Fr. 14.00
Os d moelle, ®véti d (a fleur de sel Fr. 16.00
Cassolette de crevettes, sautées au persil et ail Fr. 18.00
Queues de crevettes panées, avec sa saladine et sa sauce tartare Fr. 19.00

Pinsa Romana, jamﬁon & mozzarella Accompagnement : frites artisanales* (+ Fr. 4.00)  Fr. 19.00
Pdtes fraiches d la créme au foie gras de canard (en plat principal Fr. 30.00)  Fr. 22.00
Pdtes fraiches maison, d la cvéme de truffes noires (en plat principal Frs 32.00) Fr- 24.00
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Nos pdtes fraiches maison

Pdtes fraiches d la créme au saucisson neuchdtelois JFr. 26.00
Pdtes fraiches aux vongoles (décorvtiquées), huile d’olive, persil et ail Fr. 26.00
« La Carbonara », la recette originale (guanciale, ceuf, parmesan) Fr. 26.00
Pdtes fraiches au saumon fumé, sauce d la créme et herbes Fr. 28.00
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Poissons
Tartare de Saumon, mangue et amandes grillées, avec frites artisanales Fr. 39.00
Queues de crevettes panées, frites artisanales et sa sauce tartare Fr. 39.00
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Yiandes

Emincé de filet de poulet sauté, @ pasilic, ail, créeme et legumes Fr. 29.00
Tartare de beeuf « La Différence » (env. 18ogr), ‘¥ coupé au couteau Fr. 39.00
Tartare de boeuf et os d moelle (env. 180gr), coupé au couteau Fr. 44.00

Emincé d’entrecote de boeuf juste saisi, aux épices, moutarde, créme et legumes JFr. 42.00
Involtinis (fricandeau), « coup de coeur » d’entrecote de boeuf,
farcis en 2 cuissons, basilic, ognons, ail, mozzavrella et [égumes Fr. 42.00

Entrecite de boeuf, ® beurrve maison, frites artisanales et [Egumes

(300gr env.) Fr.50.00 (200gr env.) Fr. 42.00
(Accompagnement frites artisanales)
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Desserts maison
(selon production du moment ou boule de glace artisanale)
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Nous vous vappelons que nous sommes labelisé "Fait Maison '

Sans gluten / Concernant les allergies, merci d'en parler au personnel.
Origine de nos produits :
Beeuf, porc, poulet (Suisse, France) / Grenouilles, Crevettes, Bar, Filet de perche, Vongoles ( Argentine, Viét
Nam, UE )/ Saumon (Norvége) / Sole, Dorade (Océan Atlantique) /Os d moelle et saucisson (Suisse).




